Zalacznik Nr 6 do SIWZ
Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustugi gastronomicznej w okresie od 1 stycznia
2020 r. do 31 grudnia 2020 r. w zakresie:

- przygotowywania i wydawania goracych dwudaniowych positkéw, zwanych dalej
positkami, w dwoch miejscach bedacych w dyspozycji Wykonawcy na terenie miasta
Ostrowca Swigtokrzyskiego dla 0sob korzystajacych z pomocy Miejskiego Osrodka Pomocy
Spotecznej w Ostrowcu Sw., zwany w dalszej czesci MOPS (spozywanie wydanych positkow
odbywa sie w tych miejscach),

- przygotowania goracych dwudaniowych positkdw, zapakowania w pojemniki
jednorazowego uzytku i przygotowania do odebrania przez pracownikéw MOPS do
dostarczenia do miejsca zamieszkania os6b uprawnionych, ktore decyzja administracyjng
maja przyznane positki wraz z dowozem.

Szacunkowa liczba positkéw w okresie od 1 stycznia 2020 r. do 31 grudnia 2020 r.:

- liczba positkéw wydawanych w lokalach Wykonawcy - max. 29.623,

- liczba positkéw dostarczanych do miejsca zamieszkania podopiecznych MOPS — max.
7.000,

Laczna maksymalna liczba positkow: 36.623 sztuki.

Informacyjnie Zamawiajacy przedstawia, ze w okresie od stycznia do pazdziernika 2019 r.
sredniomiesi¢czna liczba planowanych positkéw wynosita 3.517 i1 $redniomiesi¢czna liczba
wydanych positkow wyniosta 2.957.

Z doswiadczenia z lat ubieglych Zamawiajacy wskazuje, iz liczba wydanych positkoéw jest
mniejsza 0 ok. 16-23% w stosunku do liczby planowanych positkow.

Zamawiajagcy zastrzega sobie mozliwo$¢ przesuni¢¢ ilosciowych positkow w przypadku
zaistnienia takich potrzeb, pod warunkiem, iz przesunigcia te nie przekrocza maksymalnej
liczby positkow, a tym samym maksymalnej kwoty wynagrodzenia ustalonej w umowie.

Podana liczba positkow moze ulega¢ cigglym zmianom z przyczyn niezaleznych od
Zamawiajacego np.: z powodu zmiany przepisow o pomocy spotecznej, zmiany liczby osob
zakwalifikowanych przez MOPS do dozywiania lub innych przyczyn.

Wykonawcy nie przystuguja wzgledem Zamawiajgcego zadne roszczenia z tytutu
zmniejszania ilo$ci zamawianych positkow, a ryzyko z tego tytutu obcigza Wykonawce,

Zamawiajacy zastrzega, ze w przypadku wydania wigkszej liczby positkéw dziennie termin
wykonania zamédwienia moze ulec skroceniu.

Powyzsze okoliczno$ci nie moga by¢ powodem zerwania umowy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamowienia w zakresie
ilosciowym, w przypadku, gdy z powoddéw ekonomicznych, biezacych potrzeb lub innych, nie
bedzie to lezalo w interesie Zamawiajacego.

W zwiazku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu umowy, Wykonawcy nie beda
przystugiwaly Zzadne roszczenia w stosunku do Zamawiajacego.



Podana wyzej liczba positkow jest liczbg szacunkowg oraz liczba dni jest liczbg maksymalng
jako takie nie mogg stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek
roszczen co do ilosci faktycznie zamoéwionych przez Zamawiajacego positkow w toku
realizacji umowy w sprawie zamdwienia publicznego.

Wykonawca zobowigzany jest w dni zywieniowe do przygotowania positkow, ktore zostang
wydane w jego lokalach osobom uprawnionym w iloSci odpowiadajacej liczbie o0sob
wskazanych na listach przygotowanych i1 przekazanych przez Zamawiajacego Wykonawcy
oraz positkow w ilosci zamowionych przez Kierownika Dzialu Pomocy Uslugowej. Listy
beda przekazywane przez Zamawiajagcego Wykonawcy raz w tygodniu, w poniedziatek do
godz. 9.00.

W dni zywieniowe do godz. 9:00 kierownik Dziatu Pomocy Ustugowej lub upowazniony
przez niego pracownik ztozy telefonicznie zamoéwienie na positki, ktére maja by¢
przygotowane do zapakowania w pojemniki jednorazowego uzytku i przygotowane do
odebrania przez pracownikoéw Zamawiajacego dla osdb uprawnionych, ktérzy decyzja
administracyjng majg przyznane positki wraz z dowozem.

Wykonawca otrzyma wynagrodzenie za positki faktycznie wydane w lokalach oraz
zamowione do dowozu do miejsca zamieszkania podopiecznych MOPS.

Wymagania dotyczace positkow:
1. Positki objete przedmiotem zamdwienia muszg by¢ gorace i mie¢ forme dania obiadowego.

2. Positki beda przygotowane i wydawane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej
dla Zywienia zbiorowego. Wykonawca jest zobowigzany ograniczy¢ w wydawanych
positkach ilos¢ soli, ostrych i intensywnych przypraw. Migso stanowiace sktadnik positkéw
musi by¢ poddane obrdbce termicznej (wylacznie gotowanie, duszenie i1 pieczenie) by bylo
migkkie. Niedopuszczalne sg potrawy ciezkostrawne w szczegolnosci: kaszanka, boczek,
kietbasa podane jako sktadnik II dania.

3. Ustala si¢ gramature positkow dla podopiecznych MOPS:

Zupa — 500 ml

Pieczywo (chleb lub butka) — 100 g

Ziemniaki lub zamiennik (ryz, kasza, makaron) — 250 g

Kluski $laskie — 400 g

Kopytka — 400 g

Nale$niki — 400 g

Pierogi —450 g

Kotlet mielony/schabowy — 120 g

Migso pieczone/duszone/gotowane (bez kosci) — 120 g

Drob (wytacznie piers lub udko) pieczony/gotowany (bez kosci) — 150 g
Ryba - 120 g

Gulasz z migsem — 200 g

Sos—200¢g

Sos spaghetti — 200 g

Suréwka/marchewka z groszkiem/warzywa gotowane — 120 g
Kompot/goraca herbata/sok — 200 ml

Podane gramatury dot. artykuléw zywnos$ciowych po obrobce termiczne;.



Wykonawca nie moze zaniza¢ ustalonej wagi posilkow. Stwierdzone uchybienia w tym
zakresie skutkowac¢ beda zastosowaniem kar umownvch, lacznie z odstapieniem od

umowy.

4. Cieply positek musi odpowiada¢ normom odzywczym, obowigzujacym w tzw. punktach
zbiorowego zywienia, tj.: positki winny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, sporzadzone z pelowartosciowych, $wiezych artykuldéw spozywczych,
posiadajacych aktualne terminy waznosci.

5. Positki majg by¢ dwudaniowe - zupa plus pieczywo, drugie danie plus kompot/herbata/sok.
Drugie danie przynajmniej 3 razy w tygodniu powinno by¢ migsne (np. sztuka mig¢sa, udziec
kurczaka, kotlet schabowy, bitki wotowe, gulasz, itp.). Dwa razy w tygodniu zamiast migsa
Zamawiajacy dopuszcza inny produkt (np. ryba, pierogi, nale$niki, knedle, itp.).

6. Positki wydawane w pigtek 1 dni $cistego postu nie mogg by¢ daniami mig¢snymi 1 zupg.
Positek musi by¢ pelnowartosciowy, tj.: tzw. II danie powinno sktadac¢ si¢ np.: z porcji ryby,
ziemniakow, kaszy lub ryzu oraz porcji warzyw.

7. Positki maja by¢ przygotowywane i wydawane zgodnie z 10-dniowym jadlospisem,
przedstawionym przez Wykonawce Zamawiajgcemu z co najmniej 2-dniowym
wyprzedzeniem (kazdy dzien cyklu powinien zawiera¢ inny positek). Wykonawca jest
zobowigzany przedstawi¢ jadlospis dla positkoéw wydawanych w lokalach, jak i odrebny dla
osob, dla ktorych beda dowozone positki do miejsca zamieszkania.

8. Jadlospis ma by¢ przygotowany przez dietetyka, dostosowany do por roku
z uwzglednieniem wystepowania warzyw sezonowych. Jadtospis ten bedzie stanowit baze do
przygotowywania 10 — dniowych jadlospisow. Wykonawca zobowigzany jest przedstawié
Zamawiajacemu jadlospis przygotowany przez dietetyka przed rozpoczeciem realizacji
zamoéwienia, tj. do 31 grudnia 2019 r. Nie przedstawienie jadtospisu przygotowanego przez
dietetyka stanowi¢ bedzie naruszenie zapisow umowy, ktore moze skutkowac rozwigzaniem
umowy przez Zamawiajacego.

9. Jadlospis dla oséb starszych, chorych i niepelnosprawnych, dla ktérych positki sa
dowozone ma by¢ zroznicowany, lekkostrawny, wysokobiatkowy, z uwzglednieniem:
przetworéw zbozowych (pieczywo pelnoziarniste 1 mieszane), kaszy, ryzu, makarondéw
| ziemniakow, ryb, nabiatu (kefir, jogurt, maslanka), gotowanych warzyw i owocow,
wylacznie gotowanego, duszonego lub pieczonego migsa, np. chuda wolowina, migso
drobiowe (piers, udko bez kosci) z wytaczeniem podrobow.

10. Positki powinny by¢ urozmaicone, $wieze i przygotowywane w dniu ich wydania.

11. Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac positki z naturalnych produktow metoda
tradycyjna, nie uzywajac produktéw typu instant oraz gotowych produktoéw (np. mrozonych
pierogow, klopsow, gotabkow, gotowych paluszkéw rybnych, itp.), nie dopuszcza si¢
serwowania dania typu makaron z serem. Do przygotowywania potraw be¢da uzywane
ziemniaki $wieze - Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie ptatkdéw ziemniaczanych.
Do sporzadzania zup oraz soséw warzywnych Wykonawca bedzie uzywat warzyw §wiezych
lub mrozonych - Zamawiajacy wyklucza mozliwo$¢ stosowania warzyw suszonych.



12. Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujacymi zasadami GHP/GMP
oraz normami HACCP w zakresie personelu, warunkéw produkcji oraz aktualnymi
przepisami prawa. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

1. 13. Positki muszg charakteryzowaé si¢ wysoka jakoscig, posiada¢ witasciwe walory
smakowe

2. 1 estetyczne oraz wlasciwg temperature.

3. 14.Wykonawca zobowigzany jest przygotowa¢ positki zawierajace wartosci
energetyczne

4. 1 odzywcze dostosowane do wieku uczestnikow.

5.

6. 15. Zamawiajacy oczekuje, iz Wykonawca bedzie przygotowywal positki
zgodnie

7. z zalecanym modelem zywienia o charakterze pro zdrowotnym poprzez:

- stosowanie thuszczow roslinnych,

- ograniczone stosowanie thuszczéw zwierzecych,

- umiarkowane stosowanie migsa ,,czerwonego”,

- stosowanie mig¢sa drobiowego (piers, udko bez kosci),

- stosowanie ryb,

- umiarkowane stosowanie cukru i soli,

- duzy udziat warzyw i owocow w positkach, w tym takze nasion roslin stragczkowych.

16.Wykonawca ustug musi przestrzega¢ przepisOw ustawy z 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2019 r. poz. 1252).

17.Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie przed inspektorem sanitarnym.

18.Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jako$¢
dostarczanych positkéw oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowywaniu
| transporcie, moggace mie¢ negatywny wplyw na zdrowie.

Wydawanie positkow:

1.Positki w lokalach wydawane beda osobom uprawnionym na podstawie dowodu osobistego
1 decyzji administracyjnej wydanej przez Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Ostrowcu
Sw. Przed wydaniem positku Wykonawca ma obowigzek sprawdzi¢ czy dane personalne
wskazane w decyzji sg zgodne z danymi dowodu osobistego osoby, ktora ja przedstawita.

2. Wydawanie positkow odbywac sie bedzie codziennie od poniedziatku do piatku,
Z wyjatkiem sobot, niedziel 1 $wiat, w godzinach od 12.00 do 14:00 w 2 miejscach na terenie
miasta Ostrowca Sw. nalezacych do Wykonawcy i dostosowanych do wydawania positkéw
na naczyniach tradycyjnych.

3. Wykonawca zobowigzany jest zapakowa¢ w pojemniki styropianowe jednorazowego
uzytku dopuszczone do kontaktu z zywnoscig 1 przygotowania do odebrania przez
pracownikow MOPS do dostarczenia do miejsca zamieszkania osdb uprawnionych, ktorzy
decyzja administracyjng majg przyznane positki wraz z dowozem. Wykonawca przygotowuje



do przekazania positki do miejsc zamieszkania podopiecznych w godzinach od 11.00 do
12.00.

4. Wykonawca do faktury za wydane positki dotacza listy obecnosci — potwierdzajace ilosé¢
wydanych positkow w lokalach Wykonawcy.

5. Podstawg do wydawania positkow dla podopiecznych MOPS jest lista przekazana
Wykonawcy przez Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia listy obecnosci osob, ktorym wydawane sa
positki w lokalach Wykonawcy. Osoba, ktorej zostat wydany positek kwituje jego odbidr
czytelnym podpisem na liScie obecnosci. W przypadku kiedy obiad odbiera inna 0soba,
powinna ona okaza¢ si¢ pisemnym upowaznieniem osoby, na ktorg wydano decyzje
przyznajaca positek. Upowaznienie takie nalezy dotaczy¢ do listy obecnosci. Nie dopuszcza
si¢ skreslania podpisow. Skreslony podpis bedzie traktowany jako obiad nieodebrany.

7. Ustluga wydawania positkow lezy po stronie Wykonawcy. Wykonawca zapewni co
najmniej dwuosobowg obstuge przy wydawaniu positkow w kazdym lokalu. Personel
Wykonawcy powinien by¢ przyjaznie nastawiony do klientow korzystajacych z positkow.
Ponadto musi posiada¢ odpowiednie zaswiadczenia dokumentujgce dopuszczanie tych osob
do pracy przy zywieniu zbiorowym.

8. Wykonawca wyraza zgode na kontrolowanie przez Zamawiajacego i1 sluzby sanitarne
miejsca przygotowywania i wydawania positkow. Zamawiajgcy ma praw0 kontroli
ksiazeczek zdrowia personelu przygotowujacego i wydajacego positki.

9. Wykonawca zobowigzany jest wywiesza¢ jadtospis w widocznym miejscu z podaniem
iloSciowym potrawy ,,na talerzu”. Positki wydawane w lokalach Wykonawcy nie mogg by¢
wydawane na zastawach jednorazowego uzytku, tj. z uzyciem papierowych lub plastikowych
talerzy, kubkow i sztuécow. Wykonawca zapewnia odpowiednie naczynia i sztuéce do
wydawania positkow. Wykonawca zagospodaruje resztki wydanych a niespozytych positkow
we wlasnym zakresie.

10. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo statej kontroli wydawanych positkow.

11. Wyjatkowo w przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen nie lezacych po
stronie Wykonawcy, Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ positki, o nie gorszej jakosci na
swoj koszt, z innych zrédet. W takim przypadku Wykonawca winien udowodni¢ przyczyne
zapewnienia positku z innego Zrodta oraz poda¢ nazwe podmiotu zapewniajacego positek.

12. W przypadku nie przygotowania positku przez Wykonawceg, z przyczyn lezacych po jego
stronie, Zamawiajgcy ma prawo zakupi¢ positek u innego dowolnego kontrahenta, a kosztami
zakupu obcigzy¢ Wykonawce w oparciu o rachunek, przy czym w takim przypadku koszt
zakupionych przez Zamawiajacego positkow moze by¢ dowolny, tzn. moze przekracza¢ ceng
za jeden positek ustalong dla Wykonawcy.

13. Wykonawca ponosi odpowiedzialno§¢ (w tym finansowa) za wszelkie stwierdzone
nieprawidlowosci ustug zywieniowych ujawnione przez uprawnione organy kontrolne.



14. Wykonawca nie moze wydawac osobie korzystajacej z dozywiania suchego prowiantu,
polproduktéw ani rownowartosci positku w gotowce.

15. Wykonawca zobowigzany jest poinformowa¢ pisemnie Kierownika Dzialu Pomocy
Srodowiskowej MOPS o nieodebraniu przez osob¢ uprawniong positku przez co najmniej 3
nastepujace po sobie dni zywieniowe.

16. Wykonawca ma obowigzek zglasza¢ wszelkie agresywne zachowania klientow bez
zbednej zwloki na Policje lub Straz Miejska i do Kierownika Dziatu Pomocy Srodowiskowej
MOPS.

1. Wykonawca zobowigzany jest na prosbe osoby uprawnionej, ktéra oswiadczyta, ze nie
bedzie spozywac positku na miejscu, zapakowac jego positek w przyniesione przez nig
pojemniki.

2.

Lokal

1. Miejsca do wydawania 1 spozywania positkéw maja by¢ polozone w tzw. gornej i dolnej
cze$ci miasta Ostrowca Sw. Przez ,,gérna cze$¢ miasta Ostrowca Sw.” nalezy rozumieé
péinocna cze$¢ miasta potozong po lewej stronie rzeki Kamiennej, tj. czg$¢ miasta polozona
od linii brzegowej rzeki Kamiennej w strong¢ ulicy Polnej do péinocnych granic miasta. Przez
,,dolng cze§¢ miasta Ostrowca Sw.” nalezy rozumieé¢ potudniows czesé miasta potozona po
prawej stronie rzeki Kamiennej , tj. cze$¢ miasta potozona od linii brzegowej rzeki Kamiennej
w stron¢ ulicy Sandomierskiej do potudniowych granic miasta. Miejsca do wydawania
positkéw winny by¢ zlokalizowane w poblizu przystanku autobusowego (ok. 10 min. pieszo),
ktory posiada dobry wezet komunikacyjny (tj. co najmniej 2 linie autobusowe).

2. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnil odpowiednie warunki lokalowe
umozliwiajace spozycie positku jednorazowo co najmniej 30 osobom (miejsca siedzace przy
stoliku bez wyodrebniania miejsc wskazujacych na szczegolny sposob traktowania).

3. Dodatkowe wymagania:

- wprowadzenie 1 bezwzgledne przestrzeganie zakazu spozywania alkoholu w miejscu
spozywania positkow,

- niezwloczne powiadomienie Kierownika Dziatu Pomocy Srodowiskowej MOPS o sytuacji
zgloszenia si¢ po posilek 0sob, ktorych stan ewidentnie wskazuje na spozycie alkoholu,

- wprowadzenie i bezwzgledne przestrzeganie zakazu palenia tytoniu poza miejscami do tego
wyznaczonymi, ktore musza by¢ wyraznie oddzielone od miejsca wydawania positku,

- utrzymanie w pomieszczeniach w trakcie stotowania si¢ klientow temperatury co najmniej
18 st. C.



